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今日雁门今日雁门

◆◆ 王 斌王 斌

4 月 30
日，山西省
五一劳动奖
表彰大会在
省城工人文
化宫隆重举
行。在激昂
的颁奖乐曲
声中，四达
酒业总经理
李全锁步伐
坚定地走上
领奖台。作
为山西四达
酒类饮料有
限公司酿酒
车间的领军
人，他双手

郑重地接过“山西省工人先锋号”奖匾，这一刻，全场
响起热烈的掌声，这不仅是对李全锁个人匠心坚守
的认可，更是对整个酿酒车间团队创新奋斗、追求卓
越的褒奖。沉甸甸的奖匾背后，凝结着车间全体职
工的智慧与汗水，也见证着代州黄酒酿造技艺在传
承与创新中焕发的蓬勃生机。

一、溯源历史，传承千年酿酒文化基因
代州黄酒的酿造历史可追溯至千年前，深厚的

文化积淀为四达酒业的发展奠定了坚实基础。据史
料记载，早在乾隆四十八年重修酒仙庙乐楼时，代州
就有多达 110 余家酒坊字号捐款，足见当时酿酒业
的兴盛。历经岁月的洗礼，代州黄酒的酿造技艺代
代相传，形成了独特的工艺体系。

四达酒业的前身是 1969 年成立的代县国营酒
厂，在 2000 年完成改制后，开启了全新的发展篇
章。公司三易厂址，现坐落在代县城西工业区，占地
面积53亩，建筑面积2万余平方米。具备年产4000
吨高、中、低档黄酒的规模。公司本着“守正传承、创
新发展”的理念，以“增品种、提品质、创品牌”为宗
旨，使“消费者、经营者、社会和企业”四方利益的共
同达到新高度，获得诸多荣誉。是“山西省农业产业
化省级重点龙头企业”“山西省高新技术企业”；2023
年又获忻州市委、市政府“五一劳动奖状”、雁门金波
黄酒被授予“三晋老字号”“绿色食品”“中国特色风
味食品标志性产品”殊荣；2023 年获得第八届中国
（山西）特色农产品交易博览会农产品金奖；2024年
公司荣记山西省农林水系统“集体二等功一次”、获

“专精特新”企业荣誉、被评审为“2024 年省级技能
大师工作室”。

从国营时期的辉煌到改制后的转型发展，四达
酒业始终坚守着代州黄酒酿造的传统技艺，成为传
承这一非遗文化的重要力量。

作为“代州黄酒酿造技艺”省级代表性传承人，
李全锁自幼便对黄酒酿造耳濡目染。他深知，传承
不仅仅是技术的延续，更是文化的坚守。在酿酒车
间，从原料的选择到成品的产出，每一个环节都严格
遵循传统工艺标准。黍米作为代州黄酒的主要原
料，必须选用晋北地区优质的旱地农作物，这些黍米
在当地独特的气候和土壤条件下生长，颗粒饱满，淀
粉含量高，为酿造高品质黄酒提供了天然的物质
基础。

二、匠心坚守，打磨传统酿造工艺精髓
在四达酒业酿酒车间，传统酿造工艺的每一道

工序都如同精密的仪器般运转。煮米环节，经验丰
富的工人凭借多年积累的手感和观察，精准控制火
候和时间。当黍米被煮至恰到好处，呈现出晶莹透
亮的质感时，才会被转入下一道工序。

发酵是黄酒酿造的核心环节，也是最考验酿酒
师技艺的阶段。车间内，一排排古朴的大缸整齐排
列，这里是黄酒发酵的“摇篮”。代州黄酒的发酵时

间较长，优质的黄酒需要发酵180天。在这漫长
的时间里，李全锁和他的团队需要时刻关注发酵
过程中的细微变化。

除了精湛的技艺，李全锁还十分注重对传统
酿造工具和设备的保护与传承。在他看来，这些
工具承载着先辈们的智慧和匠心，是不可替代的
文化遗产。

为了让传统技艺得以传承，李全锁在车间内
推行“师徒传承制”。他亲自担任导师，从最基础
的操作教起，手把手地将自己的经验传授给年轻
工人。他常常对徒弟们说：“酿酒如做人，要耐得
住寂寞，经得起考验，只有用心去做，才能酿出好
酒。”在他的影响下，一批批年轻的酿酒人才在车
间里成长起来，成为传承代州黄酒酿造技艺的新
生力量。

三、创新驱动，点燃职工智慧火花
在李全锁的带领下，四达酒业酿酒车间始终

将创新视为企业发展的核心动力。为激发职工创
新创造活力，车间建立了完善的创新激励机制，设
立专项奖励基金，对提出创新建议和取得创新成
果的职工给予重奖，营造了“人人想创新、人人能
创新”的浓厚氛围。

2023 年，在全省“五小”发明竞赛的号召下，
车间全体职工积极响应，立足岗位开展技术革新
与发明创造。从生产流程优化到设备改造升级，
从工艺参数调整到新产品研发，职工们充分发挥
聪明才智，提出了众多富有创意的解决方案。其
中，代县黄酒生产线提质增效创新性技改项目（带
头人李全锁）脱颖而出，全省农村农业领域“五小”
创新大赛优秀成果一等奖。

在推动“五小”创新成果转化和项目孵化方
面，车间建立了专门的创新成果转化平台，与高
校、科研机构建立合作关系，为创新项目提供技术
支持和资金保障。对于具有市场潜力的创新成
果，迅速成立专项小组，进行产业化开发。以黄酒
酒糟再利用项目为例，从实验室研发到规模化生
产，仅用了短短半年时间。该项目不仅为企业带
来了显著的经济效益，每年可新增产值数百万元，
还成为行业资源循环利用的典范案例，被 9 家单
位评选为典型案例，为黄酒行业的可持续发展提
供了宝贵经验。

四、雁门金波：老字号的创新蝶变与全球影响
雁门金波作为四达酒业旗下的核心品牌，承

载着代州黄酒的千年荣耀。其历史可追溯至春秋
战国时期，相传为李牧将军家眷所酿，宋代“代州
金波又琼酥”已成为名酒，金代大诗人赵秉文留下

“金波曾醉雁门州，端有人间六月秋”的千古绝句，
元明清时期也传承发展，文化底蕴深厚。2023
年，雁门金波被山西省商务厅认定为“三晋老字
号”，这是对其品牌历史和文化价值的高度认可。

四达酒业并未满足于老字号的历史光环，而
是在李全锁的带领下，以创新为驱动，对雁门金波
品牌进行全方位升级。在产品研发上，团队深入
挖掘代州黄酒的传统工艺精髓，结合现代消费者
的口味需求，推出了百夫长、百户侯、千户侯等多
个系列产品。

凭借卓越的品质和独特的文化内涵，雁门金
波品牌影响力持续扩大。在数字营销领域，雁门
金波被抖音官网评定为“知名商标品牌”，借助短
视频、直播带货等新媒体形式，迅速打开年轻消费
市场，单条产品推广视频播放量突破百万，线上销
售额连年攀升。在国际化进程中，雁门金波成功
走出国门，产品远销马来西亚、柬埔寨等东南亚国
家，醇厚的口感与东方酿酒文化的魅力，赢得了海
外消费者的青睐。更令人瞩目的是，美国知名食
品科学教授慕名来到四达酒业参观考察，在深入
了解雁门金波的酿造工艺和品质管控后，对其赞
不绝口，并表示：“这款酒完美融合了传统工艺与

现代品质标准，是东方酒类文化走向世界的杰出代
表。”

同时，四达酒业积极参与各类行业展会和评选
活动，不断提升雁门金波的品牌知名度和美誉度。
在第八届中国（山西）特色农产品交易博览会上，雁
门金波代州黄酒被评为农产品金奖，成为中国北派
黄酒之传承典范；2024年，雁门金波代州黄酒振兴
项目荣获“农行杯”第八届“三晋新农人”科技创新
竞赛成长组三等奖 ，进一步彰显了其在行业内的
创新实力和品牌影响力。

五、凝心聚力，打造卓越先锋团队
四达酒业酿酒车间能够荣获“山西省工人先锋

号”，离不开一支团结协作、勇于创新的团队。在李
全锁的带领下，车间形成了良好的团队氛围和企业
文化。

车间内部建立了完善的人才培养机制。除了
“师徒传承制”，让员工参加各类培训和学习，邀请
行业专家到车间授课，分享最新的技术和理念；组
织员工到先进企业参观学习，拓宽视野，提升业务
能力。此外，车间还鼓励员工自主学习，对取得相
关专业证书的员工给予奖励。通过多种方式，培养
了一批既掌握传统酿造技艺，又具备现代科技知识
的复合型人才。

安全生产是车间工作的重中之重。李全锁始
终将员工的生命安全放在首位，在车间内建立了完
善的安全生产管理制度，定期组织安全培训和应急
演练，设置专门的安全管理人员，及时消除安全隐
患。多年来，车间从未发生过重大安全事故，为员
工创造了安全、稳定的工作环境。

质量是企业的生命线。车间建立了严格的质
量把控体系，从原料采购、生产过程到成品出厂，每
一个环节都进行严格的质量检测。因此，四达酒业
的产品在市场上赢得了良好的口碑和信誉。

六、勇担责任，践行企业社会使命
作为省级农业产业化重点龙头企业，四达酒业

酿酒车间在追求经济效益的同时，积极履行社会责
任，为地方经济发展和社会进步做出贡献。

在助力乡村振兴方面，车间发挥自身优势，通
过“企业+农户”的模式，与当地农户建立了紧密的
合作关系。公司与农户签订订单种植合同，引导农
户种植黍米、藜麦等原料作物，并为农户提供技术
指导和种子、化肥等生产资料。这不仅解决了农户
的销售难题，还带动了当地农业产业的发展，促进
了农民增收致富。目前，已有数百户农户参与到原
料种植中来，户均年收入增加数千元。

在文化传承与推广方面，车间以每年举办代州
黄酒文化节为契机，邀请国内外的专家学者、行业
同仁和消费者前来参观交流，展示代州黄酒的历史
文化和酿造技艺。开展“黄酒文化进校园”活动，为
学生们讲述黄酒的故事，传授酿造知识，让传统文
化在年轻一代心中生根发芽。此外，还通过网络直
播、短视频等新媒体形式，大力宣传代州黄酒文化，
提高代州黄酒的知名度和影响力。

在公益事业方面，车间也从未缺席。成立了志
愿服务队，定期组织员工开展助老扶困、环保公益
等活动。这些公益活动的开展，展现了企业的社会
担当，赢得了社会各界的广泛赞誉。

七、展望未来，砥砺前行再谱新篇
荣获“山西省工人先锋号”，是对四达酒业酿酒

车间过去成绩的肯定，更是对未来发展的激励。面
对荣誉，李全锁和他的团队并没有骄傲自满，而是
将其视为新的起点。

站在新的历史起点上，四达酒业酿酒车间将在
李全锁的带领下，以“山西省工人先锋号”为动力，
继续发扬匠心精神，团结协作，创新进取，为推动黄
酒行业的发展，为传承和弘扬中华优秀传统文化，
为地方经济的繁荣做出更大的贡献，书写更加辉煌
灿烂的篇章。

———四达酒业酿酒车间山西省—四达酒业酿酒车间山西省““工人先锋号工人先锋号””纪实纪实
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